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JATROVA PASTIKA S RESTOVANOU
CIBULKOU 130G

Stary rodinny recept na pastikové koreni jsme pouzili pri vyrobé této
klasiky. Jedna se o oblibenou pochoutku, ktera se vyrabéla behem
domacich zabijacek. Pastika je vyrobena v selském stylu, z hrubé
mletého masa a jater, provonéné cesnekem a restovanou cibulkou.

Slozeni: vepiové maso (CR), vepiova jatra 30% (CR), cibule 18%,
uzené maso bez rychlosoli (vepfové maso, pfirodni kouf), jedla sul,
koreni

KRALICI PASTIKA 130G

Hrubé mleta prirodni pastika s vysokym obsahem kraliciho masa
(51%), bez jater. Pastika ma mirné korenénou chut’ a pouze 1% soli.
Vyrobek neobsahuje rychlosoli, konzervanty ani jina aditiva.

Slozeni: krali¢i maso 51% (CR), veprovy podbradek (CR), zelenina
(mrkev, celer, cibule), jedla sul, kofeni

DANCI PASTIKA S DIVOKYM KORENIM
130G

Danék byl povazovan za krdalovskou lovnou zver chovanou v mnoha
panskych obordch. Nyni se vyskytuje celkem hojné i ve volnych
honitbach. Ma vynikajici, chutové vyrazné maso podobné jelenimu.
V nasi pastice jsme danci maso zkombinovali s divokym korenim,
bylinkami a lesnimi houbami. Doporucujeme ochutnat spolecné
S Vyraznéjsim cervenym vinem.

Slozeni: maso z daiika 51%, veptovy podbradek, cibule, ervené
vino, uzené maso (veprové maso, stl, kour), celer, mrkev, jedla sul,
susené pravé htiby, koteni 0,4%

Pastiky

JELENI PASTIKA S BRUSINKAMI 130G

V této mirné korenéné lovecké pastice jsme nechali vyniknout chut
Jjelentho masa s ovocnou a sladkotrpkou chuti brusinek.

Slozeni: jeleni maso 51% (CR), vepiovy podbradek (CR), zelenina

(cibule, mrkev, celer), Cervené vino, brusinky 3%, cukr, kofeni, jedla
sul

VYROBEK OK*
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SRNCIi PASTIKA S PORTSKYM VINEM
130G

Pastika z delikatniho srnciho masa s kapkou portského vina pro
skutecné znalce zvériny. Srnci maso nejprve nakladame do smési
korenové zeleniny s portskym vinem, aby se dobre vyzdvihla jeho
chut.

Slozeni: sméi maso 52% (CR), veprovy bodbradek (CR), zelenina
(cibule, mrkev, celer), portské vino 2,4%, jedla sil, kofeni
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Pastiky

PASTIKA Z DIVOCAKA NA CERVENEM
VINE 130G
Chut této pastiky formuje maso z divocdka, restovanda korenova

zelenina a smés divokého koreni s jalovcem. Velmi dobrd s tmavym
Cerstvym chlebem, nebo na topince. Podavame s cervenym vinem.

Slozeni: maso z divoddka 51% (CR), vepfovy podbradek (CR),
¢ervené vino (4,5%), cibule, mrkev, celer, jedla sil, koteni

VYROBEK OK

KACHNI PASTIKA S JABLKY 130G

Tak toto byvala relativné dostupna delikatesa, nebot’ kachny se casto
chovaly i v chudsich stavenich. Pouzivame jak kachni maso, tak
i jatra, vSe chutové podtrzeno rozdusenymi jablky.

Slozeni: kachni prsa 60%, kachni jatra 17%, vepfovy podbradek
(CR), jablka 7%, cibule, jedla sul, kofeni

VYROBEK OK

ZAPECENY TVARUZEK NA VEPROVE
PASTICE 130G

Originalni kombinace lahiidkové pastiky a Olomouckych tvariizkii.
Dobre uzraly tvarizek jsme polozili na pasticku a zapekli primo ve
sklenicce. V kazdé sklenicce je skutecné jeden cely tvariizek, ktery
dodava vyrobku nezaménitelnou, typickou chut.

SloZeni: vepiové maso CR (podbradek a plec), cibule, uzené maso
bez rychlosoli (vepfové maso CR, kouf), vepfova jatra (CR),
Olomoucky tvarazek 1ks (15%), pastikové kofeni, jedla sul

KACHNIi FOIE GRAS S KAPKOU KONAKU
115G

Drive se husy a kachny chovaly snad u kazdé chalupy - kvitli masu,
peri a sadlu. Z dobre vykrmenych ptikii pak ziskali také krdasna
svetla jatra jemné chuti. U nas se na tuto delikdtni pochoutku trochu
zapomnélo, ale treba ve Francii je to stale velice vyhledavana
a cenéna delikatesa. Jatra marinujeme v konaku a tepelné upravujeme
primo ve sklenicce.

SloZeni: jatra ze specialné vykrmovanych kachen 98%, konak 1,2%,
jedla sil

PASTIKA Z GRILOVANEHO KURATKA
130G

Chut grilovaného a dozlatova upeceného kuratka asi nemusime
nikomu popisovat. Ale predstavte si, Ze jsme z takové dobroty vytvorili
originalni pastiku. Vynikajici smés grilovaciho koreni, podle nasi
receptury, dodava této pastice ojedinélou chut. Vse je podporeno
vinnou redukct, ktera jeste vice zuSlechtuje vysledny chutovy dojem.

Slozeni: kuteci maso 51%, veptovy podbradek, cibule, mrkev, celer,
bilé vino, jedla stl, grilovaci koteni
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Pastiky

SKVARKOVE PESTO 120G

Dozlatova vyskvarené, prijemné kiupavé a vonaveé veprové Skvarky
Jjsme namleli najemno, smichali jsme je s se sadlem a doplnili nasi
smési korent a bylinkami.

A pro¢ tomuto vyrobku rikame pesto? Chteli jsme, aby si zakaznik
uvedomil §iri pouziti této dobriitky. Nejen Ze je to skvéla pomazanka,
ale vyzkousejte pridat smés na halusky, Specle, namazat na
bramborové placky, pridat do Stouchanych brambor, pouzit k vyrobé
Jjisky do bramboracky, apod.

SloZeni: veptové skvarky ve vlastnim sadle 95%, cibulka, jedla sul,

Maso

HOVEZiI MASO NA DRCENEM PEPRI
210G

Pro milovniky hovéziho masa nabizime osvedcenou kombinaci
Stavnatého hoveziho masa s cernym peprem. Na tuto upravu
se nehodi jakykoliv kousek z byka, vybirame si jen ty casti, které
jsou vhodné na dlouhé a pomalé duseni. Za studena Stava krasné
zeliruje do zlatavého rosolu, tak staci zakrojit dobry chléb a lahiidka
se miize servirovat. Po ohrati se da podavat s dusenou zeleninou,
se Spendtem, nebo s ryzi.

Slozeni: hovézi maso CR (93%), lzice vody pro lepsi §tavnatost,
Cerny pept (1%), jedla sil

VEPROVE Z UDIRNY, UZENE BUKOVYM
KOUREM 210G

Kdo neochutnal, neuvéri. K nasoleni masa diive stacila jen obycejna
kuchynska sul, tak ani my nepouzivame dusitanové soli (rychlosoli).
Maso presto ziistane rizové, diky unikatnimu vyrobnimu postupu.

SloZeni: uzené veprové maso CR (90% pii vsadce - vepfové maso,
jedla stl, ptirodni kouf), solny nalev (jedla sul, voda)

VEPROVE MASO VE SKUTECNE
VLASTNI STAVE 130G A 210G

Kdyz se drive délaly domaci zabijacky, maso, které se
nespotiebovalo, se bud’ nakladalo na uzeni, nebo se nasolené
vkladalo do sklenic a sterilovalo. A protoze takto upravené dusené
maso melo vynikajici chut, vyrabéli si lidé konzervy, i kdyz uz davno
byly lednice a mraznicky. Vybérové libové maso v kouscich, dusené
ve vlastni Stave.

Slozeni: vepfové maso CR (99% pii vsadce), jedl4 sl

CP IS T TP n L P TR PY. Ju _ PTORESHEY. « UG



Maso

PECENY KRALIK S VEPROVYM
BUCKEM 210G

Kdysi docela dostupny zdroj masa, pripravoval se na riizné zpiisoby,
my jsme si vybrali peceného. Ke kralikovi davame péci kousek
veprového biicku, aby to ,,klouzalo “, doplnéné o korenovou zeleninu
a provonéné specialni smési korent.

Slozeni: krali¢i maso peCené 62% (CR), veprovy bicek peceny 25%,
(CR), mrkev, celer, cibule, jedla sul, kofeni

PECENA KREPELKA S DIVOKYM
KORENIM 210G

Objevte kiepelku upravenou podle tradi¢niho receptu z hdjenky, kde
se obcas naskytla prileZitost vychutnat si tuto delikatesu. Je skvela
podavanda za tepla na své zeleniné, i za studena jako delikatesa k vinu.

SloZeni: celd pecend kiepelka 76% (primémé 160 g v syrovém

stavu), cibule, mrkev, celer, Cervené vino, vepiovy bicek zauzeny
(vepfové maso, sil, pfirodni kout), jedla sul, kofeni
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KACHNI STEHYNKA VE VLASTNIM
SADLE PECENA 450G

Kachni stehynka pro Vas nejdiive peceme s kminem. Sadlo, které
Jje pod kiizi se postupné rozpusti a tim pak stehynka béhem peceni
polévame. Potom je po dvou naskladime do sklenic¢ek a zalijeme
sadlem a vypekem.

Slozeni: kachni stehna 2ks (CR, primémé 620g pied tepelnou
upravou), jedla sil, kmin

JEHNECI PECINKA 210G

Jehnéci maso se zpracovavalo vetSinou za cerstva, nejbéznéjsi
upravou bylo peceni s pridanim sezonni zeleniny a bylinek. Pripravili
jsme pro Vas tuto delikatesu, kterd ziskava jemné aroma diky
nakladani do zeleniny a korent.

SloZeni: jehn&¢i maso pedené (CR) - hibet, kyta, plec (89% pred
tepelnou Gipravou), cibule, mrkev, celer, jedla stl, koteni
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PSTRUH NA MASLE POSIROVANY 130G

Pstruh duhovy, vyloveny z cistych vod pohori Jesenikii, ze pstruhdren
v nasem okoli. Pouzivame vyhradné Cerstvé pstruhy, které jsou vareny
v pare, doplnéné IZickou prepusteného masla a lehce okorenené. Tato
delikatesa se da konzumovat za studena podobné jako tundk, nebo
ohrata, s bramborovymi prilohami, zeleninou, apod.

Slozeni: poSirovana filatka z Cerstvych pstruhit (Oncorhynchus
mykiss) 92%, piepusténé madslo, jedla sil, smés kofeni

UZENY KAPR VE SLUNECNICOVEM
OLEJI 130G

Filety z kapra jsou jemné uzené na bukovém
drevé, nakrdajené na kousky, viozené do sklenicek
a zalité slunecnicovym olejem, doplnéné korenim.
Maso je bez kosti, prijemné aromatickeé, hodi se na
salaty, do pomazanek, na chlebicky, na toasty, atd.
Doporucujeme pridat par kapek citronu.

Slozeni: uzené filety z kapra (Cyprinus carpio) 76% (filety z kapra,

jedla sul, ptirodni kout), slunecnicovy olej 23%, koreni
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KAPR CIBULAR NA PIVU 210G

Predstavte si fadné nakorenéné porce kapra na cibulce, zalité pivnim
mokem a vSe zvolna pecené, az se pivo temér vyvari. Svalovych kosti,
tzv. vidlicek, se bat nemusite, jsou zméklé a rozpadaji se podobné jako
u sardinek v oleji.

Slozeni: cesky kapr 76% (Cyprinus carpio), cibule, pivo, mdslo,
jedla sul, koteni

SUMECEK AFRICKY
FILETY VE VLASTNI STAVE 130G

Ochutnejte jemné a Stavnaté kousky z filetti sumecka afrického
ve vlastni stavé. Chutové pripomina jemné kruti maso, nékomu
chutna trochu jako tundk, ale je mnohem Stavnatéjsi.

Sumecek africky, nebo takeé kerickovec je sladkovodni ryba, ktera je
¢im dal vice cenénd a vyhleddavand hned z nékolika ditvodii. Jednak
pro relativne snadny chov, ale také proto, Ze ma rychlé prirustky.
Sumecek ma lahodné maso, dietology cenéné pro vysoky obsah
bilkovin, navic viibec neni citit typickou ,,rybinou*. V mase viibec
nejsou kosti, proto je oblibené u détskych stravnikii.

Slozeni: filety ze sumecka afiického (Clarias gariepinus) 99%,
jedla sil
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Zelenina

ZELENINADA 250G

Lahiidkova smés beziné a méné obvyklé zeleniny, kterd prosla - =
mlécnym kvasenim (jako kysané zeli). Chut jsme jesté vylepsili
korenénym lakem z jablecného octa.

Slozeni: smés prirodné kvasené zeleniny 72% (zeli, celer, mrkev,
cibule, pastynak, maslova dyné, ¢erna tedkev, rizickova kapusta,
kien, jedla sal), voda, jable¢ny ocet 4,6%, cukr, kofent,

celer, obsahuje hoi'cici

CIBULADA - CATNI 260G A 160G

Bajecny doplnék ke grilovanym masiim, burgerum a syrim. Ocenite
sladkou chut zkaramelizované cibulky, zaokrouhlené Ccervenym
vinem a kapkou octa.

.....

Jablecny ocet, jedla sil, maslo koteni

Omacky

HOUBY NA SMETANE 140G

Pripravili jsme pro vas tuto omacku plnou hub podusenych na masle
a na cibulce, zjemnénou smetanou. Omacku varime pouze z Cerstvych
hub - pouzivame Zampiony a hlivu z ceskych péstiren. Perfektni
na téstoviny, s houskovym knedlikem (jen tak, nebo doplnéné vajickem
¢i varenym masem), nebo ji pridejte ke kurecim nudlickam ke konci
restovani na panvi a podavejte s téstovinami nebo s ryzi.

Slozeni: houby (Zampiony (Agaricus hortensis) 28%, hliva Gstfi¢na
(Pleurotus ostreatus) 9%), voda, smetana 21%, cibule, bilé vino,
sluneénicovy olej, kukufiény skrob, jedla sil, kofeni

HOVEZI NA RAJCATECH 140G

Ingrediencemi nabusena perla mezi omdackami, s vysokym obsahem
masa, (100% cisté a libové hovezi). Ddle obsahuje loupand rajcata
aromatické odriidy San Marzano, ktera vynikaji mnozstvim duzniny.
Tato omacka se hodi nejen na téstoviny, vyzkousejte ji
servirovat s bramborovou kasi, nebo s ryzi - snadno
vykouzlite lehky obéd, nebo vybornou veceri.

SloZeni: loupana raj¢ata, hovézi maso, bilé vino, zelenina
(mrkev, celer, cibule), rajcatovy protlak, slunecnicovy
olej, sul, cukr, kukuti¢ny skrob, koteni
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Souper polevky

POLEVKA Z PECENYCH RAJCAT
A ZELENINY 300G

Predstavte si Cerstvé utriend rajcata, kterd peceme v troube, az
zacnou karamelizovat a pusti stavu. Z tohoto vonavého zakladu a
ze zeleniny restované na panenském olivovém oleji pak vykouzlime
polévku krémové konzistence. Miizete ji doplnit nastrouhanym syrem,
testovinami, ryzi, nebo smetanou. Ale servirovand jen tak, samotna,
Jje uplné pohlazeni.

SloZeni: rajCata 83%, zelenina 9% (brambory, cibule, mrkev, celer),
panensky olivovy olej, stl, cukr, zdzvor, kotfeni

COCKOVA POLEVKA S CURRY
A KOKOSOVYM MLEKEM 300G

Wzkousejte exotiku v nasem podani. Cocka, curry, zdzvor, kokosové
mléko - tyto ingredience vas zavedou do Indie a dalny vychod.
Polévka je vyborna jen tak, ale da se podavat s ryzi jako obdoba
indického pokrmu dhal. Cerné cocce se iika kaviar chudych. Kavidr
skutec¢né piipomind, proto také ndzev Beluga. Ma vynikajici chut
pripominajici oFisky, lehce stravitelna, s vysokym obsahem bilkovin,
vidkniny a mineralii. Cocku nechdvame napudet, éimz se stava lehce
stravitelnou a nenadymd.

Slozeni: voda, ¢erna ¢ocka Beluga 19%, rajcata, kokosové mléko
18%, cibule, mrkev, celer, Cerstvy zazvor, slune¢nicovy olej, stl,
curry 0,5%

FAZOLOVA POLEVKA SE ZELENINOU
300G

Drobné bilé fazole vynikaji jemnou, lehce ofiskovou chuti. Tim, zZe
jsme je nechali napucet, jsou lehleji stravitelné a nenadymaji. Jsou
bohaté na vidkninu, bilkoviny a hovcik, pomahaji snizovat vysoky
krevni tlak. V nasi polévce, inspirované toskanskou recepturou, jsme
s nimi neSetrili. Miizete se téSit na vyvazenou chut fazoli, Cerstvé
zeleniny, rajcatového zdkladu a stredomorského koreni.

SloZeni: voda, napucené fazole 28%, mrkev, celer, rajcatovy protlak,
sluneénicovy olej, stl, cukr, kofeni
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Souper polévky

FAZOLOVA POLEVKA S MASEM
A CHILLI 300G

Strakaté fazole (také pinto fazole), které jsme pouzili do této polévky,
maji vyraznou chut a moucnou konzistenci. Inspiraci nam byl
klasicky ,, Tex-Mex *“ pokrm Chilli con Carne, miizete se tedy tésit na
pikantnéjsi polévku (ale neni az tak moc ostrad). Fazole jsou napucené
a nenadymajl.

SloZeni: voda, napucené fazole 28%, uzené maso 10% (vepiové
maso, sul), rajcatovy protlak, mrkev, celer, slunecnicovy olej, sil,
cukr, kofeni, chilli paprika

HRACHOVA POLEVKA S UZENYM
MASEM 300G

Zeleny napuceny hrdch ziskava jemnou chut podobnou cCerstvému
hrasku, ale neni tak sladky. Probuzené enzymy dokazi nastépit slozité
sacharidy na jednodussi a snadnéji stravitelné. Proto nase hrachova
polévka nenadyma.

SloZeni: voda, napuceny hrach 24%, uzené maso (vepfové maso, stl,
bukovy kout), mrkev, celer, sul, kofeni

DRSTKOVA POLEVKA
300G

V restauracich a pivnicich asi nejoblibenéjsi svacinova polévka.
S recepturou jsme si dlouho hrali, aby byla skutecné dokonald, a tak
vérime, Ze ji oceni kazdy skutecny fajnsSmekr. Polévka je bohatd na
ingredience a dobre zasyti, je prijemné pikantni. Doporucujeme
podavat ji s pecivem a s orosenym pivem.

Slozeni: sklenka hovéziho vyvaru 47% (voda, hovezi vytazek
a hovézi tuk, mrkev, celer, pertiel, porek, kvasni¢ny extrakt,
slunecnicovy olej, kofeni, bylinky), velka hrst hovézich drstek 34%,
mala cibule, vepiové sadlo, ryzova mouka, rajéatovy protlak, jedla
sul, 1zicka kofeni a chilli
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Houby

LISKY VJEMNEM OCTOVEM NALEVU
190G

Zluty poklad nasich lesit jsme nalozili do jemného octového ldku
s vybranou smési koreni. Lisky v octovém ldku budou perlou na vasich
Jjednohubkach, oblozenych chlebiccich a studenych misach. Rovnéz
Jjsou vynikajici do kulajdy a smetanovych omacek.

Slozeni: liska obecnd 42% (Cantharellus cibarius), octovy nalev
(voda, kvasny ocet lihovy, cukr, jedla sil, kofeni), mrkev, cibule,
obsahuje hoidici

HRIBKY V JEMNEM OCTOVEM NALEVU
190G

Nakladané hribky ozdobi kazdou studenou misu, oblozené chlebicky
a jednohubky. Vyborné ke zvérinové teriné.

SloZeni: pravé hiiby (Boletus edulis) 45%, octovy nalev 45% (voda,
kvasny ocet lihovy, cukr, jedla sil, kofeni), cibule, mrkev, obsahuje
hoiici

RYZCE V JEMNEM OCTOVEM NALEVU
190G

Zavarené ryzce ve sladkokyselém ndlevu je prava delikatesa
pro znalce, specificka chut téchto hub se dobre projevi v nasem
jemném octovém ndlevu.

Slozeni: ryzec smrkovy (Lactarius deterrimus) 45%, octovy nalev
45% (voda, kvasny ocet lihovy, cukr, jedla stl, kofeni), cibule,
mrkev, obsahuje hoicici

Nadivky

STAROCESKA NADIVKA PECENA
VE SKLENICCE 195G

Tradicni nadivka z cerstvych rohlickii, naseho uzeného masa bez
rychlosoli, $lehanych vajec a zeleniny. Bézné se plni do driibeze
pred pecenim a co se nevejde, se pece spolecné s masem. V obdobi
Velikonoc se pece jen tak, samotnd, a kdyz uz rostou mladé koprivy
a prvni jarni bylinky, vSe se naseka a prida do smési. Tu nasi jsme
upekli primo ve sklenicce, a tak vznikla takova slana babovka.

Slozeni: rohliky (pSeni¢nd mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla
sul, je¢na sladova mouka, zitna mouka, emulgator E472e, kyselina
L-askorbova, aroma), mléko, zauzené maso (vepiova plec, jedla
sul, ptirodni kouf), vejce, cibule, mrkev, $penat, jedla sil, kofeni,
obsahuje lepek
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DZEM Z LESNICH BRUSINEK 175G

Kdyz byla uroda brusinek, vyrabéla se z nich vynikajici
marmeldada grandtové barvy a bdjecné sladkotrpké chuti.
Brusinkova marmelada se hodi k mazani na chléb, ale rovnéz
vyborné doplituje zvéfinové pastiky.

Slozeni: lesni brusinky (Vaccinum vitis idaea), cukr

DZEM Z CERNEHO RYBIZU 175G

Velmi aromatické plody obsahuji spoustu vitaminu C. Drive se
i susil, babicka sbirala dokonce i mladé listky na caj, ty totiz voni
podobné jako plody. Dzem je skutecné lahodny, temné barvy, hodi
se na mazani na pecivo, do jogurtii a na sladké dezerty.

SloZeni: ¢erny rybiz (Ribes nigrum), cukr, Zelirujici latka - pektin
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DZEM Z CERVENEHO RYBIZU 175G

Cerveny rybiz nesmél chybét na zadné zahradce, jeho plody se
vyuzivaly na Stavu, dzemy a rosoly. A protoze dobre Zeliruje, pridaval
se casto k jinému ovoci na marmelady. Kdyz se peklo vanocni
cukrovi, promazavalo se pravé marmeladou z cerveného rybizu -
kvili prijemné nakyslé chuti a barve.

SloZeni: Cerveny rybiz (Ribes rubrum), cukr, Zelirujici latka - pektin

BEZ SEMINEK

SPENDLIKOVY DZEM 175G

Spendliky maji celkem kyselou slupku, ale jinak jsou nasldadlé,
chutové pripominajici ryngle a mirabelky. Nasi marmeladu vyrabime
vyhradné z oloupanych a vypeckovanych plodii, takze miiZete plné
vychutnat jejich jemnost a delikatnost.

SloZeni: plané Spendliky (Prunus cerasifera), cukr, Zelirujici latka -
pektin



Dzemy

RAKYTNIKOVY DZEM 175G

Mluvi se o ném jako o , superfruit”, tedy ovoce s velmi vysokym
obsahem vitaminit a antioxidantii. U nds se rozsirilo péstovani
rakytniku relativné nedavno, babicka by se moznd divila, co to
je za ovoce. Ale jeho chut je natolik zajimava, ze jsme neodolali
a vyrobili dzem, chuti pripominajici plody mucenky. Takze si nejen
pochutnate, ale jeste si posilite imunitu.

Slozeni: rakytnik (Hippophae rhamnoides), cukr, zelirujici latka -
pektin

SMRKOVE VYHONKY - ZAVARENINA
175G

Ano, ctete dobre, smrkové vyhonky jsou skutecné zdkladem tohoto
neobvyklého dzemu prijemné pryskyricné vimé a chuti. Smrkove
vyhonky se pouzivaly na pripravu sirupu a caje, my jsme posunuli
Jjejich vyuziti dale. DZem je zvlasté vhodny ke grilovanym masiim.

VYROBEK OK'

Slozeni: smrkové vyhonky (Picea abies), voda, cukr, citronova St'ava,
zelirujici latka - pektin

2017

OSTRUZINOVY DZEM 175G

Pripravujeme ho pro Vas velmi rychlou cestou, po malych davkach,
abychom zachovali co nejvice aroma, které pri delsim vareni znacné
trpi a vytraci se. Tato marmeldada je obzvlaste delikatni na teplych
livaneccich s troskou zakysané smetany.

SloZeni: ostruziny (Rubus fruticosus agg.), cukr, Zelirujici latka -
pektin

MALINOVY DZEM 175G

Pasirovanad, bez zrnicek - Babicka chodivala se smaltovanou
konvickou na lesni mytinu, kde vZdycky rostly maliny. Ty do konvicky
péchovala, az byla Stava az k hrdlu. Doma na odstaviiovacim mlynku
sevsepropasirovalo, Sup s tim do hrnce, zasypat cukrem a uz se sbirala
péna. Cela kuchyné vonela malinami. Urcité vyzkousejte jeji recept,
skveéla je na livance a palacinky.

Slozeni: maliny (Rubus idaeus), cukr, Zelirujici latka - pektin
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Dzemy

DRINKOVY DZEM 175G

Toto méné znamé ovoce roste na teplejsich stranich a okrajich
remizkii. Plody velikosti olivy jsou nadherné karminové rudé, docela
trpké, ale velmi aromatické. Kromé klasického pouziti tohoto dzemu
stoji za vyzkouSeni lepeni vanocniho cukrovi, zajimava je kombinace
s pecenou driibezi.

Slozeni: plody dfinu (Cornus mas), cukr, zelirujici latka - pektin

JERABINOVY DZEM 175G

Traduje se, Ze u nas v Jesenikach nasli pasacci jerab, na kterém zraly
nasladlé jerabiny, narozdil od téch béznych ptacich, které jsou trpké
a horké. Novy jerab se pak pry rozsiil po celém kraji roubovanim
a dnes existuji spousty receptii na zpracovani téchto plodii. DZem
ma zajimavou tézce zaraditelnou chut, doporucujeme vyzkouset
nasladko, ale i ke grilovanym masiim a ke zvériné.

Slozeni: jedlé jetabiny (Sorbus
aucuparia var. moravica), cukr,
zelirujici latka - pektin

VYROBEK OK*

VISNOVY DZEM REPUBLICA 175G

Vitézny recept ze soutéze Flora Dzem 2018 od autorky pani Kvétuse
Hildebrandtové. Vychutndte vyraznou chut visni, pravy trtinovy rum
Jjim dodava velmi prijemné aroma.

Slozeni: visn€ (Prunus cerasus L.), cukr, Republica (titinovy destilat,
titinovy cukr), Zelirujici latka - pektin

BORUVKOVY DZEM 165G

Boriivkova marmelada je skutecna delikatesa, nejlepsi na livance
a palacinky. A co teprve kdyz se rozmicha v domdcim, hustém jogurtu.
A pokud Vam ukdpne na obleceni, nebo na koberec, skvrna se tézko
odstranuje - holt kvalita je kvalita.

SloZeni: lesni boruvky (Vaccinium myrtillus L.), cukr, Zelirujici
latka - pektin
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Dzemy

DZEM Z CERNYCH BEZINEK 175G

Plody cerného bezu jsou jedinecné nejen po strance nutricniho
slozZeni, ale jsou zajimavé i chutové. Dzem je svou konzistenci urcen
k pridavani do jogurtii, mlécnych napoju, lécivych cajii a koktejli. Je
to vynikajici a jedinecna ingredience do omdacek ke zvérine.

Slozeni: plody ¢erného bezu (Sambucus nigra, L.), cukr, zelirujici
latka - pektin, kofeni

SIPKOVY DZEM 175G

Plody planych Sipkii jsou plné vitaminu C. Sbiraji se po prvnich
2012 mrazicich, az malinko zméknou. Nas Sipkovy dzem je vyborny
k pripravé klasické omacky k divociné. Vyzkousejte pridat jej
do svickové omacky pred dokoncenim - ziskdte jemnou Sipkovou
omacku, nebo s ni vylepSete stavu ke kanci peceni. Dzem je vynikajici
na palacinky, do jogurtu ale i na slepovani vanocniho cukrovi.

SloZeni: plané $ipky (Rosa canina), voda, cukr, zelirujici latka - pektin

JAHODOVY DZEM 175G

Vzpominate na chut jahodové marmelady z détstvi? Sem tam pékny
kousek stavnaté jahudky, vonavé, sladké.

Slozeni: zahradni jahody, cukr, pektin

S — SVESTKOVY DZEM S PERNIKOVYM
: ' KORENIM 165G

Oproti povidlim se tento Svestkovy dzem vaii mnohem kratsi
dobu, proto v ném ucitite svézi chut ovoce, obohacené badydanem,
hiebickem a skovici. VyzkouSejte na kolac, do dortii, medovnikii, na
lokSe a Skubanky. Pokud mate radi kapra nacerno, mize vam tento
dzem poslouzit jako vyborny zdaklad omacky.

Slozeni: Svestky odpeckované, cukr, pektin, pernikové
koteni 1%

MERUNKOVY DZEM 175G

Vyzralé vyberové ovoce je zaklad pro nas dzem. Rychld a Setrna
priprava pak jen podtrhuji svézi chut merunék a krasnou barvu.

Slozeni: meruiiky odpeckované, cukr, pektin

CP I T TP L P T R Y. Ju  FTORESHEY. « UM



Sirupy

TEKUTE KORENI NA SVARAK 175G A 365G

Tekuté koreni? Ano, slysite dobre. Jedna se o prirodni vyluh kvalitniho
korent té nejjemnejsi chuti. Obvykle se musi koreni povarit ve viné,
aby se vonné latky uvolnily. Jenze timto varenim se ztrati z vina
alkohol a aroma a proto se Fika o méné kvalitnich vinech “Na svardk
dobry*. Tak jsme si rekli, Ze nechceme délat kompromisy a koreni
Jjsme pro Vas vyluhovali dopredu. Nyni tedy jiz Zadné vareni vina,
staci ho ohrat na konzumni teplotu a dochutit nasim pripravkem.
A nebojte se pouzit kvalitnéjsi vino, urcité nebudete litovat. Obsah
tohoto baleni je pripraveny ke smichani s 1-2L vina, podle chuti.

SloZeni: sirup 89% (voda, cukr), kofeni 5,5% (skofice, hiebicek,
badyan), citron

NA PUNC-TEKUTE KORENI S VISNEMI 345G

Horky punc prijemné zahrieje v obdobi pliskanic a necasu, nebo treba
pri navratu z lyZzovacky. A vétSinou ho chceme co mozna nejrychleji,
abychom se rychle prohrali. S nasim tekutym korenim ,,Na punc
s visnémi a s rumem " neni nic jednodussiho, staci ohrat hrnicek vina
a pridat do néj par IZicek korenim navoneného pripravku, k tomu
pridejte par visni a uz to hieje!

SloZeni: sirup 80% (voda, cukr), visné odpeckované 15%, citron, rum
Republica 2% (titinovy destilat, titinovy cukr, barvivo: karamel), kofeni
2% (skofice, hebicek)

BEZOVY SIRUP 265ML

Tradicni sirup z kvétii cerného bezu, které jsou za studena macerovany
v cukrovém roztoku. Sirup je extra silny, na velkou sklenici vody
postaci davkovat pouze 1 polévkovou IZici.

SloZeni: pfirodni vyluh z kvétu ¢erného bezu (Sambucus nigra)
100% (voda, cukr, bezové kvéty, citronova §tava)

SMRKOVE VYHONKY SIRUP 265ML

Mlade, cerstve natrhané smrkové vyhonky vrstvime do nadoby stridavé
s cukrem. Cukr vytahuje z vphonkii Stavy, ve kterych se rozpusti a vznika
sirup, ktery filtrujeme a stac¢ime do lahvi.

Slozeni: ptfirodni vyluh ze smrkovych vyhonkt 100% (smrkové
vyhonky, cukr)

PAMPELISKOVY SIRUP 265ML

Pampeliskovy sirup se vyrabi z plné rozvitych Cerstvych kvetii smetanky
lékarske, které jsou rucné sbirany ve slunné jarni dny. Chutové je sirup
velmi podobny vcelimu medu, ovSem ten nds je ,, vegetariansky ‘. Daji se
z néj delat osvézujici napoje, saldatové dresinky, babicky nedaly dopustit
na jeho ucinky proti kasli a pri nachlazeni.

Slozeni: pfirodni vyluh z kvétu pampelisky (Taraxacum officinale)
100% (voda, cukr, pampeliskové kvéty, citronova Stava)
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Pochoutky

PECENA JABLICKA S MASLOVYM
KARAMELEM 160G

Cerstvd pecend jablicka na karamelu s maslem, pasirovand jemnym
sitem. Je to neodolatelna pochoutka pro malé i velké, skvéla
za studena i mirné ohrata. Pozor, silné navykové!

Slozeni: pecena jablicka, mdslovy karamel (cukr, méslo), kofeni

CERNE ORECHY VE VANILKOVEM
SIRUPU 225G

Tak orechovku zna snad kazdy, tedy palenku, ve které se maceruji
zelené plody oresaku. My jsme nasli stary recept na nakladané
orechy. Proces je ponékud zdlouhavy, orechy se musi mnoho dni
louhovat ve vodeé, nez jsou pripravené na zpracovani, béhem této
doby chytmou temné cernou barvu. Zalévame je sirupem s pridavkem
vanilky a dalsiho koreni. Hodi se na zdobeni dezertii, zmrzlinovych
poharii, do salatii a jako doplnék ke zverine.

Slozeni: zelené ofechy (Juglans regia L.) 45%, cukr, voda, vinny
ocet, prava vanilka, kofeni

HRUSKY A JERABINY S KAPKOU
HRUSKOVICE 210G

Zapomenuta kombinace dvou ovoci, ktera dozravaji ve stejnou dobu.
Jerabiny dodavaji hruskam nariizovélou barvu, ale predevsim vznika
nezaménitelnd chut, ktera rozhodné stoji za vyzkouSeni. Tento kompot
se pouzival jako napln do buchet, v hajovndch byl nepostradatelnym
doplitkem pokrmii ze zvériny.

Slozeni: hrusky (Pyrus communis) 45%, sirup (voda, cukr, vyluh
koreni), jedlé jefabiny (Sorbus aucuparia) 10%, hruskovice 1%
Vyrobek obsahuje 0,5% alkoholu
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Nejoblibenéjsi darkova baleni

DARKOVE DUO PASTIK

Slozeni: kachni pastika 130g, pastika z divoc¢aka 130g

DUO PASTIKA A DZEM

SlozZeni: srnéi pastika 130g, dzem z lesnich brusinek 175g

ZVERINOVE TRIO PASTIK

Slozeni: jeleni pastika 130g, pastika z divocaka 130g a srnci
pastika 130g

SEDLACKE TRIO PASTIK

Slozeni: krali¢i pastika 130g, kachni pastika 130g, pastika
z grilovaného kutatka 130g

VENKOVSKE TRIO

Slozeni: svestkovy dzem s pernikovym kofenim 175g, kachni pastika
s jablky 130g, pastika z grilovaného kufatka 130g

MYSLIVECKE TRIO

SlozZeni: Sipkovy dzem 175g, pastika z divocaka na ¢erveném viné 130g,
jeleni pastika s brusinkami 130g

RYBARSKE DUO

Slozeni: uzeny kapr ve slunecnicovém oleji 130g, pstruh posirovany
na masle 130g

RYBARSKE TRIO

SloZeni: uzeny kapr ve slune¢nicovém oleji 130g, pstruh posirovany
na masle 130g, sumecek africky filety ve vlastni §tave 130g
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Nejoblibenéjsi darkova baleni

FARMARSKA BEDYNKA CTYR CHUTI

Slozeni: pastika z grilovaného kufatka 130g, viSiiovy dzem
Republica 175g, veptové z udirny 210g, cibulada - ¢atni 260g

FARMARSKA BEDYNKA SAME MASO

SloZeni: hovézi maso 210g, veprové maso 130g, krali¢i pastika 130g,
kachni pastika 130g, pastika z divoc¢éka 130g

FARMARSKA BEDYNKA Z NASICH LESU

Slozeni: Sipkovy dzem 175g, ostruzinovy dzem 175g, jeleni pastika
130g, srnéi pastika 130g, pastika z divoc¢éaka 130g

FARMARSKA BEDYNKA BURGER CHEF

Slozeni: hovézi maso na pepti 210g, veptové maso ve skute¢né
vlastni §taveé 130g, zeleninada piirodné prokvasena 250g, cibulada
Catni 160g

TOUZITE PO JINE KOMBINACI VYROBKU U VYBRANEHO BALICKU?
RADIVAM VYTVORIME NABIDKU NA MIRU.
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Nejoblibenéjsi darkova baleni

DARKOVA KAZETA EXCLUSIVE

Slozeni: hovézi maso 210g, vepfové maso 210g, peceny kralik
s vepiovym bickem 210g, dZzem z lesnich brusinek 175g, Sipkovy
dzem 175g, kachni pastika 130g, pastika z divocaka 130g, jatrova
pastika 130g

DARKOVA KAZETA 4 ZVERINOVE
PASTIKY A CERVENE VINO

Darek pro milovniky zveriny, kazda z téchto pastik ma sviij charakter,
ktery jesté podtrhuje Cervené vino André s privlastkem pozdni sber.

Slozeni: jeleni pastika s brusinkami, pastika z divocéka na erveném
ving, srnéi pasStika s portskym vinem, danéi pasStika s divokym
kofenim, André s ptivlastkem pozdni sbér - ro¢nik podle aktualni
nabidky

DARKOVA KAZETA 4 SEDLACKE
PASTIKY A BiLE VINO

Jemné a delikatni chuté pastik v této darkové sadé potési kazdého,
kdo preferuje decentné korenéné pokrmy a svétla masa. K tomu je
prilozena lahev bilého Sauvignonu s priviastkem pozdni sber.

Slozeni: kachni pastika s jablky, paStika z grilovaného kufatka,
krali¢i pastika, zapeceny tvariizek na vepfové pastice, Sauvignon
pozdni sbér - roénik podle aktualni nabidky

TOUZITE PO JINE KOMBINACI VYROBKU U VYBRANEHO BALICKU? RADI
VAM VYTVORIME NABIDKU NA MIRU.
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Nejoblibenéjsi darkova baleni

DARKOVA KAZETA NA SVARAK
ANA PUNC

Idedlni darek pro zimnim obdobi slibuje hiejivé okamziky po
prichodu z lyzovacky, nebo ze zimni prochdzky. Kazeta je vybavena
samolepkou, na kterou miizete dopsat vénovani konkrétni osobé.

Slozeni: tekuté kofeni na svarak 365g, na pun¢ - tekuté kofeni
s visnémi 345g

DARKOVA KAZETA 2KS SIRUPU

Pro chiipkové obdobi se bude hodit set prirodnich sirupii, které
vyrabime maceraci studenou cestou, po nalahvovani sirupy Setrné
pasterujeme, nepouzivame konzervanty. Kazeta je vybavena
samolepkou, na kterou miizete dopsat vénovani konkrétni osobé.

Slozeni: bezovy sirup 265ml, pampeliskovy sirup 265ml

DARKOVE DUO OMACEK

Kazdy, kdo je ,,omackovy*, bude mit radost, kdyz dostane darkem
tento balicek. Je také velmi Zadany u milovnikii téstovin.

Slozeni: houby na smetan¢ omacka 140g, hovézi na rajcatech 4 %
omacka 140g Al

DARKOVE DUO DZEMU

Slozeni: dzem z ¢erveného rybizu 175g, dZzem ze smrkovych
vyhonki 175¢g

TOUZITE PO JINE KOMBINACI VYROBKU U VYBRANEHO BALICKU?
RADIVAM VYTVORIME NABIDKU NA MIRU.
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Kde nas najdete

Wzkousejte nasi virtualni spizirnu, kde si muzete vybrat v pohodli domova z kompletniho sortimentu vyrobkii a darkovych baleni z nasi manufaktury
a na par klikii vam vybrané dobroty posleme. Ve bude peclivé a bezpecné zabalené a vy uz se miizete tésit na zasilku.

@ www.viadelicia.cz

Sirup ¢ kviti pampelilek. Yodury o
medovi iladicy.

[=] e [

Pokud vas zajimaji Cerstvé novinky o sortimentu a o sezonnich akcich, urcité nas sledujte na Facebooku a Instagramu.

0 viadeliciacom @ via_delicia
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Palac chuti Via Delicia

MATE NAMIRENO
DO OLOMOUCKEHO KRAJE?

Urcité nezapomeiite naplanovat zastavku v Paldci chuti konzervdrenské
manufaktury Via Delicia v Zabiehu. Nabizime zde i vyrobky od jinych
farmaiii a vyrobcii 7 Jesenikii a 7 Hané. Rddi vam poradime s vybérem,
PpFipadné pro vds vytvoiime ddrkova baleni na miru.

Pro skupiny zdjemcii a pro autobusové zdjezdy zde nabizime
komentované degustace a exkurze do manufaktury.

M Jsme soucasti cyklotrasy Ochutnej Moravu na kole

# a nejen cyklisté vyuzivaji moznosti obcerstveni
i‘%ﬁﬁg z nasich vyrobkii. Navic disponujeme dobiject
nd kole stanici pro elektrokola.

QI SEN TR PN X Pt

L L =T



Palac chuti Via Delicia

PALAC CHUTI VIA DELICIA
LESTINSKA 2443/30, ZABREH
Otevireno: Po - Pa 8:00 - 17:00/So 8:00 - 12:00 / Ne zavieno

Tel.: 602 172 745 / email: prodejna.viadelicia@gmail.com

Pozor, firemni vzorkova prodejna v Zabrehu, jako jedind

v republice, nabizi kompletni sortiment originalnich
vyrobkit Via Delicia.
FREE
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Rodinna konzervarna

JAK TO VSECHNO ZACALO

Hlavnim impulsem pro vznik Bezchebovy rodinné konzervarny byl ndlez staré knihy z roku 1925 o zavarovani, s peclivymi zapisky pitvodni
majitelky - ziejmé hospodyné ze statku z jizntho podhiiii Jesenikii, kde urodna Hana prechazi v lesnatou vrchovinu. Neuvéritelna bohatost
Cerstvych surovin od pozdniho jara do podzimu a zaroven omezené moznosti uchovani potravin ji vedly k vyuzivani tehdy moderni konzervace
zavarovanim ve “sklenénych zasobnicich”, tedy v zavarovacich sklenicich. Tim si nasi predkové dokazali prodlouzit sezonu konzumace
plodin az do zimy, nebo do zacatku nové sklizné. Nekteré recepty jsme ponechali v ptivodni podobé, jiné jsme mirné upravili a na dalsich jesté
pracujeme a doladujeme je. Aby byly vyrobky co nejvice autentické, rozhodli jsme se pouzivat i tradic¢ni zavarovaci sklo zn.Weck. Nékteré tvary
této znacky se skutecné pouzivaly uz koncem 19. stoleti.

ZNOVU OBJEVENA CHUT

Delikatesy z nasi spizirny - to jsou domaci zavafeniny, vyrabéné rucné, podle pivodnich receptur.

Zakladem nasich vyrobku jsou prvotiidni ingredience. Peclivé vybirame nejkvalitnéjsi suroviny, pfi¢emz uptednostiiujeme
lokalni péstitele a chovatele. Klademe dtiraz na zpracovani ovoce a zeleniny v dob¢, kdy dozravaji a jsou Cerstvé.

Adresa vyrobny a obchodu:

Bezchlebova rodinné konzervarna
Manufaktura na pivodni ¢eské lahtdky
Lestinska 30, Zabieh, 789 01
Tel.: +420 583 455 081, E-mail: objednavky@viadelicia.cz

www.viadelicia.cz
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